
Deltag og bliv inspireret til, hvordan måltiderne i din

organisation og dit hjem kan bidrage til miljø- og

klimamålsætninger samt social og økonomisk

bæredygtighed.

Vi har alle en rolle at spille i udviklingen af mere bæredygtige

fødevaresystemer, hvad enten det handler om sundhed og

ernæring, miljø og klima eller oplevelser og erhvervsudvikling i fx

landdistrikter. Du har nu mulighed for at blive præsenteret for en

række helt nye løsninger, udviklet under Innovationsdistrikt

Sjælland, og gå i dialog med innovatørerne bag, så du får

inspiration til at handle anderledes og evt. hjælpe dem videre i

deres kommercialiseringsproces.

Teknologier, digitale værktøjer, netværk og værdikæder samt

påvirkninger af forbrugsvaner er alle en del af løsningen i

bæredygtige fødevaresystemer med nye organiseringer,

processer, produkter og services samt markeder. Få svar på, hvilke

tiltag du kan være med til at iværksætte for at skabe positive

forandringer.

Temaet er et godt eksempel på, hvordan vi er nødt til at

samarbejde på tværs af sektorer for at lykkes og afslutningsvist

holdes COROs generalforsamling, hvor vi gør status på arbejdet

med at facilitere netop det i 2020 og ser fremad.

12:00 Velkomst v. Morten Schou Andersen, bestyrelsesformand for CORO, Niels Heine

Kristensen, professor på Institut for Mennesker og Teknologi ved Roskilde Universitet

og Karolina E. Osipowska, direktør i CORO.

12:15 Holistic Cuisine – Bæredygtighed i 360 grader v. Rasmus Munk, køkkenchef og

medejer af restaurant Alchemist.

12:45 Behovet for mere bæredygtige fødevaresystemer og Foodlab som middel til

innovation v. Niels Heine Kristensen, professor på IMT, RUC.

13:00 Sådan kan du bidrage til bæredygtige fødevaresystemer - hør hvordan forskellige

nye løsninger kan gøre en forskel og hvad de har brug for med hensyn til at

komme videre med at realisere effekterne. Fernisering med besøg og frokost ved

forskellige stande.

14:00 Rejsen mod en grønnere fremtid v. Jonas Maltha, General Manager for Simple

Feast i Norden.

14:30 Quiz - konkrete måder, hvorpå din organisation kan skabe muligheder

for bæredygtige fødevaresystemer. I grupper over kaffe og kage.

15:00 COROs generalforsamling med dagsorden jf. vedtægterne (kun for medlemmer).

16:00 Tak for i dag!

Hvordan kan vi sikre bæredygtige fødevaresystemer?

Rasmus Munk
Køkkenchef og medejer af 

Alchemist

Nye samarbejder på tværs, skaber nye muligheder og vækst, vi er stolte af

Dato
Torsdag 20. maj 2021

Tid
kl. 12.00 -16.00

Sted
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4000 Roskilde, 
bygning 37. 
Find vej
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https://fablab.ruc.dk/d/
https://corolab.dk/wp/events/workshop-baeredygtige-foedevaresystemer/

